POR QUE ELEGIR
EL CBTA NO. 357

Instalaciones Prdcticas:

“w Areas Pecuarias: Manejo y crianza directa de
animales.

V2 Invernaderos y Campo: Practicas agricolas y
cultivos.

4 Apiario: Con mds de 70 colmenas para
produccioén e investigacion.

gil Talleres Agroindustriales, 7 Laboratorios de
Coémputo y Aula Interactiva.

Talleres Extraescolares (Deportivos y
Culturales):

@ Deportes: Futbol, Basquetbol, Voleibol,
Atletismo, Baldn Mano y Ajedrez.

@, Culturales y Civicos: Danza Folclérica,
Intercolegial de baile moderno, Pintura,
declamacion, Oratoria, Orquesta, Canto, Banda
de Guerra y Escolta.



PLAN DE ESTUDIOS

(1.° A 6.T0 SEMESTRE)

« lenguay Comunicacion || Inglés |

«  Pensamiento Matemadtico | | Conciencia Histérica | (Perspectivas del México
antiguo en los contextos globales)

« Cultura Digital |

¢ LaMateriay sus Interacciones

* Humanidades |

« Formaciéon Socioemocional |

« Lenguay Comunicacién Il | Inglés Il | Pensamiento Matematico Il

« Cultura digital Il | Conservacion de la energia y sus interacciones con la
materia | Ciencias sociales Il

« Mbdulo I: Prepara materia prima de origen vegetal y animal para su
industrializacién y comercializacion

« Submédulo I: Realiza operaciones de acondicionamiento en materia prima
para su comercializacion

« Submédulo 2: Prepara la materia prima para el proceso de industrializacion

« Submébdulo 3: Acondiciona subproductos o residuos para su
comercializacién

« Formacién Socioemocional i

.

Lengua y Comunicacion il | Inglés Il | Pensamiento Matematico Il
Ecosistemas: Interacciones, Energia y Dindmica | Humanidades Ii
Médulo Ii: Procesa materia prima de origen vegetal para productos
alimenticios

Submédulo 1: Transforma materia prima de origen vegetal mediante
métodos fisicos

Submédulo 2: Transforma materia prima de origen vegetal mediante
métodos quimicos y biolégicos

Submadulo 3: Procesa subproductos o residuos de origen vegetal para su
comercializacién

Formacién Socioemocional il

.

.

.

.

« Inglés IV | Temas Selectos de Matematicas |

« Conciencia Histérica lll (La realidad actual en perspectiva histérica)

« Reacciones Quimicas: Conservacion de la materia en la formacién de nuevas
sustancias | Ciencias Sociales Il

e Mbdulo Il Procesa materia prima de origen animal para productos
alimenticios

* Submédulo 1: Transforma materia prima de origen animal mediante métodos
fisicos

« Submédulo 2: Transforma materia prima de origen animal mediante métodos
quimicos y biolégicos

e Submédulo 3: Procesa subproductos o residuos de origen animal para su
comercializacién

« Formacién Socioemocional IV

Inglés V

Temas Selectos de Matemdticas Il

Conciencia histérica Il. México durante el expansionismo capitalista

La Energia en los Procesos de la Vida Diaria

UAC Fundamental Extendida a Elegir (Optativa 1)

Médulo IV: Industrializa materia prima de origen vegetal y animal para

productos no alimenticios

« Submédulo I: Procesa materia prima de origen vegetal para elaborar

productos no alimenticios

Submaédulo 2: Procesa materia prima de origen animal para elaborar

productos no alimenticios

« Submédulo 3: Elabora productos de origen animal y vegetal para el
cuidado personal

« Formacién Socioemocional V

.

.

v

.

L
.

« Temas Selectos de Matemdticas Il

« Conciencia histérica lll. La realidad actual en perspectiva histérica

« Organismos: estructuras y procesos. Herencia y evolucion biolégica

+ Humanidades lil

+ UAC Fundamental Extendida a Elegir (Optativa 2)

+ Modulo V: Elabora proyectos de productos agroindustriales innovadores

* Submébdulo I: Realiza investigaciéon de mercado para identificar necesidades
eideas

+ Subméddulo 2: Disefia productos agroindustriales innovadores

« Formacién Socioemocional Vi

FORMACiON
PROFESIONAL
INTEGRAL

REQUISITOS DE
INGRESO

CURP en original y dos copias.

Acta de nacimiento reciente en
original y dos copias.

Comprobante de domicilio con
maximo 2 meses de vigencia en
original y dos copias.

Cartas compromiso del padre de familia o tutor
y el estudiante en original (descargar de la
plataforma www.cbta35.edu.mx).

Credencial del plantel (se realiza
en el plantel).

Certificado médico actualizado (vigencia
méxima de 15 dias) en original y dos copias.

6 fotografias tamario infantil en blanco y
negro, sin retoques, fondo blanco, frente y
orejas descubiertas.
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